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	7. Tuvastatud asjaolud ehk faktiline alus, õiguslik alus. Kontrollitava isiku arvamus ja vastuväited

	Tuvastatud asjaolud:

	1. Eelmise 28.10.2013 kontrollakti nr 01-148-13/060 ettekirjutused (nr 1 ja 2) on täidetud. 

2. Ettevõtte puhastamis- ja desinfitseerimisplaan ei vasta osaliselt ettevõttes tegelikult valitsevale olukorrale. Ettevõtte puhastamis-ja desinfitseerimisplaanis on toodud, et sagedusega 1xnädalas kontrollitakse nõude pesemislahuste temperatuure, tulemused registreeritakse seirelehele nr 6. Tegelikkuses eelpool nimetatud seirelehte ei täideta.
Vastavalt ToiduS § 34 lõikele 1 on käitleja kohustatud kontrollima toidu ja selle käitlemise nõuetekohasust ning rakendama abinõud selle tagamiseks. Rakendatavaid abinõusid peab kirjeldama enesekontrolliplaanis. Enesekontroll koos kirjalikult vormistatud enesekontrolliplaaniga moodustab enesekontrollisüsteemi. Vastavalt 852/2004 artiklile 5 peavad toidukäitlejad kehtestama, rakendama ja haldavama alalist HACCP põhimõtetel põhinevat menetlust või menetlusi. Vastavalt 852/2004 artikli 5 lõike 2g kohaselt peab olema ettevõttes kehtestatud dokumenteerimise süsteem, kus sisalduvad kõik vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta ja meetmed käitlemisprotsessi kontrollimiseks, andmed ja protseduurid ettevõtte HACCP põhimõtetest ja nende rakendamisest. Vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta peavad olema tõesed ja vastama sellele, mis ettevõttes tegelikult toimub.
3. Inspekteerimise käigus kontrolliti rühmadesse puuviljade viimiseks kasutatavate 5 liitriste plastist karpide (päritolu: Prantsusmaa) märgistust. Karpidel oli olemas märgistus, et karbid on toiduga kokku puutuda lubatud materjalist.
4. Inspekteerimise hetkel olid ettevõtte köögi jahekapis järgmiseks päevaks valmis kooritud mugulsibulad. Ettevõtte enesekontrolliplaanis ei ole kehtestatud ettevalmistatud köögivilja realiseerimise aegu, puudus ülevaade, kui pikk on kooritud sibula säilivusaeg. 
Vastavalt ToiduS § 22 lõike 2 alusel peab toidu valmistaja määrama säilitamisnõuded PÕMm 66 alusel või Vabariigi Valitsuse 30. detsembri 1999. a määruse nr 445 "Kestvuskatsete tegemise kord" (edaspidi - VVm445) § 2  alusel, määrates toidu minimaalse säilimisaja või realiseerimise ja tarvitamise tähtpäeva ning säilitamistingimused, hinnates toidu ohutust ning toidu teistele nõuetele vastavust. Vastavalt 852/2004 artikli 5 lõike 2g kohaselt peab olema ettevõttes kehtestatud dokumenteerimise süsteem, kus sisalduvad kõik vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta ja meetmed käitlemisprotsessi kontrollimiseks, andmed ja protseduurid ettevõtte HACCP põhimõtetest ja nende rakendamisest. Vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta peavad olema tõesed ja vastama sellele, mis ettevõttes tegelikult toimub.
5. Inspekteerimise hetkel olid ettevõtte jahekapis restidega kanamunad (tootjakood munal: 3EE16711). Kanamunade veopakendi märgistus puudus. Kuna ettevõttes puudus veopakendi märgistus, ei olnud kanamunade kohta esitatud saatedokument (Tüdrukud OÜ poolt 12.05.2014 väljastatud saateleht nr: 1404242) kanamunadega kokkuviidav. Tagatud ei ole toidu jälgitavus. 

Vastavalt 589/2008 artikli 7 lõike 1 ja lõike 2 kohaselt peab, ilma et see piiraks 178/2002 artikli 18 kohaldamist, tootja tootmiskohas igale mune sisaldavale veopakendile märkima järgmised identifitseerimisandmed:  a) tootja nimi ja aadress; b) tootjakood; c) munade arv ja/või nende kaal; d) munemiskuupäev või ajavahemik; e) lähetuskuupäev.

Eelpool osutatud andmed peavad olema nii munade veopakendil kui ka saatedokumentides. 

Vastavalt 178/2002 artiklile 18 peab ettevõttes toit olema jälgitav kõikidel käitlemisetappidel. 

6. Inspekteerimise hetkel olid ettevõtte jahekapis jahutatud lõhe ja supikogu. Toodete veopakendid olid ära visatud, mistõttu ei saanud kontrollida, kas toode on kokkuviidav 15.05.2014 Kalakala&Pojad OÜ poolt väljastatud Arvega nr 506005 või mitte. Tagatud ei olnud toidu jälgitavus.
Vastavalt 178/2002 artiklile 18 peab ettevõttes toit olema jälgitav kõikidel käitlemisetappidel.
7. Ettevõtte enesekontrolliplaani laboratoorsete uuringute kavas ei ole kehtestatud piirnorme, millele ettevõttes teostatud pinnaproovid vastama peavad. Käitleja on lasknud teostada uhtmeproovid pindadelt näitajatele Listeria monocytogenes ja coli-laadsed bakterid. 

Vastavalt 852/2004 artikkel 4 punktidele 3 a ja 3e võtavad toidukäitlejad, kui on asjakohane, järgmisi hügieeni erimeetmeid: vastavus toiduainete mikrobioloogilistele kriteeriumidele (proovivõtmine ja analüüs). Toidukäitlejad peavad määrama proovide võtmise sageduse ohuanalüüsi ja kriitiliste kontrollpunktide põhimõtetel ja heal hügieenitaval põhineva korra kohaselt, võttes arvesse juhiseid toiduaine kasutuse kohta. Proovide võtmise sagedust võib kohandada toidukäitlejate omaduste ja suuruse alusel, tingimusel et see ei kahjusta toiduohutust. Vastavalt ToiduS § 34 lõikele 1 on käitleja kohustatud kontrollima toidu ja selle käitlemise nõuetekohasust ning rakendama abinõud selle tagamiseks. Rakendatavaid abinõusid peab kirjeldama enesekontrolliplaanis. Enesekontroll koos kirjalikult vormistatud enesekontrolliplaaniga moodustab enesekontrollisüsteemi. Vastavalt 852/2004 artiklile 5 peavad toidukäitlejad kehtestama, rakendama ja haldavama alalist HACCP põhimõtetel põhinevat menetlust või menetlusi. Vastavalt 852/2004 artikli 5 lõike 2g kohaselt peab olema ettevõttes kehtestatud dokumenteerimise süsteem, kus sisalduvad kõik vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta ja meetmed käitlemisprotsessi kontrollimiseks, andmed ja protseduurid ettevõtte HACCP põhimõtetest ja nende rakendamisest. Vajalikud andmed ettevõtte tegevuse kohta peavad olema tõesed ja vastama sellele, mis ettevõttes tegelikult toimub.

	Kontrollitava isiku arvamus ja vastuväited (sh nendest loobumine):

	

	Kontrollitava isiku esindaja nimi, ametinimetus, allkiri ja kuupäev
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	8. Ettekirjutused

	1. Ettekirjutus tuvastatud asjaolu nr 2 kohta:
Viia ettevõtte puhastamis- ja desinfitseerimisplaan vastavusse ettevõttes tegelikult valitseva olukorraga. Ettekirjutuse täitmise tähtaeg: 02.juuni 2014.

2. Ettekirjutus tuvastatud asjaolu nr 4 kohta:
Määrata ettevõttes ettevalmistatud köögiviljale säilitamisnõuded (temperatuurid, realiseerimise ajad, jms). Ettekirjutuse täitmise tähtaeg: 02.juuni 2014.

3. Ettekirjutus tuvastatud asjaolu nr 5 kohta:
Tagada ettevõttes kanamunade kohta vajaliku teabe kättesaadavus ettevõttes kohapeal. Kanamunade vastuvõtmisel ettevõttesse, kontrollida, et kanamunad oleksid nõuetekohaselt märgistatud ning oleksid kokkuviidavad kaasasolevate saatedokumentidega. Ettekirjutus kuulub alates 20.maist 2014 pidevale täitmisele.
4. Ettekirjutus tuvastatud asjaolu nr 6 kohta:

Tagada ettevõttes toidu jälgitavus kõikidel käitlemisetappidel. Ettekirjutus kuulub alates 20.maist 2014 pidevale täitmisele.

5. Ettekirjutus tuvastatud asjaolu nr 7 kohta:
Kehtestada ettevõttes teostatavate pinnaproovide piirnormid. Ettekirjutuse täitmise tähtaeg: 02.juuni 2014.


	9. Sunnivahendi rakendamise hoiatus

	

	Kui kontrollitav isik ei nõustu järelevalveametniku ettekirjutuse või otsusega, võib ta esitada 30 päeva (alus: toiduseadus §51,  loomade ja loomsete saadustega kauplemise ning nende impordi ja ekspordi veterinaarjärelevalve seadus §57 lg1, veterinaarkorralduse seadus §36 lg1, haldusmenetluse seadus §75) või 10 tööpäeva jooksul (alus: põllumajandusloomade aretuse seaduse §33 lg1, ravimiseadus §103 lg1) arvates päevast, millal isik vaidlustatavast haldusaktist või toimingust teada sai või oleks pidanud teada saama, vaide Veterinaar- ja Toiduameti peadirektorile või kaebuse halduskohtule (alus: halduskohtumenetluse seadustiku §44 ja §46). Ettekirjutuse vaidlustamine ei vabasta kontrollitavat isikut ettekirjutuse täitmisest. Ettekirjutuse täitmata jätmise korral võib järelevalveasutus rakendada sunnivahendit asendustäitmise ja sunniraha seaduses sätestatud korras (alus: toiduseadus §50 lg4; loomade ja loomsete saadustega kauplemise ning nende impordi ja ekspordi veterinaarjärelevalve seadus §56 lg3; alkoholiseadus §50 lg2; põllumajandusloomade aretuse seadus §32 lg3; mahepõllumajanduse seadus §19 lg4; söödaseadus §27 lg4; veterinaarkorralduse seadus §35-10 lg4; loomakaitseseadus §62 lg3; ravimiseadus §102 lg3).

	Kontrollaktil on
	1
	lisa
	2
	lehel

	Järelevalveametniku/volitatud veterinaararsti nimi ja allkiri
	Signe Järve

	Kontrollitava isiku/ettevõtte esindaja nimi, ametinimetus ja allkiri
	

	Kontrollakti üleandmise koht, aeg, viis (täidab järelevalveametnik/volitatud veterinaararst)
	Harjumaa Veterinaarkeskus, Västriku 2b, Tallinn; 

	Järelevalvetoimingu juures viibinud isiku nimi, ametinimetus ja allkiri
	

	Kontrollakt on koostatud vastavalt toiduseadusele, Euroopa Parlamendi ja nõukogu määrusele nr 882/2004 ametlike kontrollide kohta, mida tehakse sööda- ja toidualaste õigusnormide ning loomatervishoidu ja loomade heaolu käsitlevate eeskirjade täitmise kontrollimise tagamiseks; Euroopa Liidu ühise põllumajanduspoliitika rakendamise seadusele; kalandusturu korraldamise seadusele; alkoholiseadusele; söödaseadusele; loomakaitseseadusele; veterinaarkorralduse seadusele; loomade ja loomsete saadustega kauplemise ning nende impordi ja ekspordi veterinaarjärelevalve seadusele; põllumajandusloomade aretuse seadusele; mahepõllumajanduse seadusele; loomatauditõrje seadusele; ravimiseadusele.
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